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โดยทีเ่ป็นการสมควรใหย้กเลกิประกาศ ที ่08/2564 (30 เมษายน 2564) เรือ่ง นโยบายคุณภาพผลติภัณฑ ์

ความปลอดภัยของอาหาร และฮาลาล และใหใ้ชป้ระกาศฉบับน้ีแทน ดังน้ี  

บรษัิท โอสถสภา จ ากัด (มหาชน) ไดม้ีการจัดท า น ามาปฏบิัต ิและคงรักษาไว ้ซึง่ระบบการจัดการดา้น

คณุภาพ ความปลอดภัยของอาหาร และฮาลาล ตามระบบมาตรฐาน ไดแ้ก ่

 

1. General Principles of Food Hygiene: Good Hygiene Practices (GHPs) and the Hazard Analysis 
and Critical Control Point (HACCP) System 
หรอื หลกัเกณฑแ์ละวธิกีารทีด่ขีองสขุอนามัยดา้นอาหารและระบบการวเิคราะหอ์ันตรายและจุดวกิฤตที่
ตอ้งควบคมุ 
 

2. GMP-PIC/S (Good Manufacturing Practice-Pharmaceutical Inspection Co-operation Scheme)  
หรอื แนวทางปฏบิัตทิีด่ใีนการผลติส าหรับผลติภัณฑย์า 

3. GMP-ASEAN (Good Manufacturing Practice-ASEAN Guideline)  
หรอื แนวทางปฏบิัตทิีด่ใีนการผลติส าหรับผลติภัณฑส์มนุไพร 

4. FSSC 22000 (Food Safety System Certification 22000)  
หรอื ระบบรับรองความปลอดภัยอาหาร 

5. Halal Product Assurance System (HPAS)  
หรอื ระบบประกันมาตรฐานผลติภัณฑฮ์าลาล 

เพือ่ยกระดับระบบบรหิารคณุภาพ ความปลอดภัยของอาหาร ตลอดจนมาตรฐานฮาลาลขององคก์ร บรษัิทฯ 

จงึไดก้ าหนดนโยบายคณุภาพผลติภัณฑ ์ความปลอดภัยของอาหาร และฮาลาลใหค้รอบคลมุ พรอ้มแนวทางปฏบิัติ

ใหก้ารด าเนนิงานสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดมาตรฐานในทกุระบบอยา่งมปีระสทิธภิาพ และมกีารปรับปรุงพัฒนาอย่าง

ตอ่เน่ือง ตามเอกสารแนบ 

จงึประกาศมาเพือ่ทราบและปฏบิัตโิดยทั่วกัน 

ประกาศฉบับน้ี มผีลบังคับใช ้วันที ่31 สงิหาคม พ.ศ. 2566 เป็นตน้ไป 

        

............................................. 

(วรรณภิา ภักดบีตุร) 
Chief Executive Officer                           

                     
(รุจาภา เหมนลิรัตน)์ 

Head of Human Capital and 
Organization Excellence 

                    
               …............................................. 

(ใกลรุ่้ง ปัญญาคม) 
Head of Quality 
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โดยมแีนวทางปฏบิตั ิดงันี ้
 

1. คุณภาพผลติภัณฑ ์ความปลอดภัยของอาหาร และมาตรฐานฮาลาล ถือเป็นหนา้ที่ความรับผดิชอบของ

องคก์รและพนักงานทุกคน โดยตอ้งมีส่วนร่วมทัง้ทางตรงและทางออ้ม ในการด าเนนิการจัดท า น ามาปฏบิัต ิคง

รักษาไว ้และพัฒนาปรับปรุงระบบการจัดการดา้นคุณภาพ ความปลอดภัยของอาหาร ตลอดจนมาตรฐานฮาลาล 

อย่างต่อเน่ือง ใหเ้หมาะสมกับบรบิทขององคก์ร และสนับสนุนทศิทางกลยุทธข์ององคก์ร เพื่อใหส้อดคลอ้งตาม

มาตรฐาน กฎหมาย รวมถงึขอ้ก าหนดของผูม้ีส่วนไดส้่วนเสยีที่เกีย่วขอ้งกับระบบการจัดการดา้นคุณภาพ ความ

ปลอดภัยของอาหาร ตลอดจนมาตรฐานฮาลาล 
 

2.  ก าหนดวัตถุประสงค์และเป้าหมายดา้นคุณภาพและความปลอดภัยอาหารขององค์กร เพื่อชี้วัดและ

ประเมนิผลการด าเนนิงาน ในการผลติสนิคา้และบรกิาร รวมถงึวัดความพงึพอใจของลกูคา้และผูม้สีว่นไดส้ว่นเสยีให ้

บรรลุสอดคลอ้งตามนโยบายฯ ทีก่ าหนดไว ้พรอ้มก าหนดใหม้กีารทบทวนนโยบายฯ, วัตถุประสงคแ์ละเป้าหมาย 

เพือ่ความเหมาะสม อยา่งนอ้ยปีละ 1 ครัง้ 
 

3. จัดใหม้กีารสือ่สารภายในองคก์ร ในเรือ่งของนโยบายผลติภัณฑค์ณุภาพ ความปลอดภัยของอาหาร และฮา

ลาล รวมถงึความคาดหวังของผูม้สีว่นไดส้ว่นเสยี ใหก้ับพนักงานทุกระดับไดเ้ขา้ใจทั่วกัน และจัดใหม้กีารสือ่สาร

ภายนอกไปยังผูม้สีว่นไดส้ว่นเสยีทีเ่กีย่วขอ้งไดท้ราบถงึนโยบายฯ ทีอ่งคก์รจัดท า 
 

4. ใหก้ารสนับสนุนทรัพยากรที่จ าเป็น ในการพัฒนาความรู ้ความเขา้ใจ สรา้งจิตส านึก ใหต้ระหนักถึง

ความส าคัญดา้นคณุภาพ ความปลอดภัยของอาหาร ตลอดจนมาตรฐานฮาลาล โดยพนักงานทกุระดับ ตอ้งไดรั้บการ

ฝึกอบรมและเสรมิความรูใ้หม้คีวามสามารถอยา่งเพยีงพอ และเหมาะสมส าหรับการปฏบิัตงิานทีม่ปีระสทิธภิาพ   

จงึประกาศมาเพือ่ทราบและปฏบิัตโิดยทัว่กัน 

ประกาศฉบับน้ี มผีลบังคับใช ้วันที ่31 สงิหาคม พ.ศ. 2566 เป็นตน้ไป 

              

............................................. 

(วรรณภิา ภักดบีตุร) 
         Chief Executive Officer 

      “บรษิทั โอสถสภา จ ากดั (มหาชน) มุง่ม ัน่ในการผลติสนิคา้และบรกิาร 
ทีม่คีุณภาพและปลอดภยัตอ่ผูบ้รโิภค สอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดกฎหมาย 
โดยค านงึถงึการพฒันาปรบัปรุงการด าเนนิงานระบบบรหิารจดัการดา้น
คุณภาพผลติภณัฑ ์ความปลอดภยัของอาหาร ตลอดจนมาตรฐานฮาลาล 
เพือ่ตอบสนองความพงึพอใจของลูกคา้และผูม้สี่วนไดส้่วนเสยีอย่าง
ตอ่เนือ่ง” 


